Favoritos de |la Casa

Infusiones Cafe frio - caliente Mediano. con Jugo de cortesia
y losladas en pan masa madre blanco negro

Clasico: 2 tostadas . jamon. gqueso. huevo revuelio.

queso crema y peﬁtaj X $ 18000
aludable: yoourt con oranola y reduccion de

rutos rojog. ocante ¢le mie glcanela. $ 18000

Dulcemente porcion de cuadrado o alfajor $ 16,000

Dueto: 4 lostadas + huevos r‘ev%\,eltos - dips con frutas
de eslacion + jamon gl%ue,so - dips de (})3 lla, + queso $ 32.000
crema + mermelada * Croissant relleno a eleccion.



Ristretio

| UNgo

[.spresso Doppio
Macchiato Doppio
Cortado

Flat While
Americano
Cappuccino Simple
|_atte Simple
Maicha Coffe

Viug 400

lced Coffe
ced Lalle

ced Americano
ced Flat White
ced Espresso lonic

- spresso Simple
Vlacchiato

Cafes o infusiones

L.Spresso

20 ml 80 ml

250 ml

$ 3100
$ 3100
$ 3400
$ 3600

$ 4500
$ 5000
$ 4000

$ 5000
$ 4000
$ 5000
$ 5000
$ 6500

$ 1500

$ 5000
$ 5500
$ 6.500
$ 5500

INnfusiones

e negro de Ceylon y kenya
Blue de Ceylon organico

Be Berries

Chai Latte

Matcha Coffe

Golden Milk

Te Chai hebras

Pasteleria

Croissant
Croissant con DDL
Croissant relleno Jy QO
Croissant relleno Salmon
Croissant relleno I Rojos
Chipa

Chipa relleno Jy Q
Porcion de budin
Porcion de lorta/tarta
Alfajor integral

Alfajor Dubai

Alfajor maicena x 2




Bebidas

Bebidas sin alcohol

Agua mineral ¢/s gas
Gaseosas linea Coca
Jugos
_imonada
\aranja

Pomelo

Ccervezas

Corona 330

Corona /10

Stella 330

Patagonia 410

Corona 330 sin alcohol
Stella 330 sin alcohol

$ 4000
$ 4500

$ 6500
$ 6500
$ 6500

$ 5000
$ 7500
$ 5000
$ 5000
$ 4500
$ 4.000

Vermouth & Bitter

Aperol Sprils
Aperol Macerado
Campari Orange
Campari lonic
Malbec Sprils
Fernct

Vermouth clasico
Americano

$ 10.000
$ 12000
$ 10.000
b
b




Fniradas

Cocina Artesanal Estacional

Delicado y emulsionado Hummus de garbanzo. con finas
hierbas y aceite de oliva extra virgen.

Portobellos anticucheros. marinados en especias y sallcados
con ajo. banados en salsa anticuchera artesanal. acompanada
de toston de masa madre.

Provoleta al hierro, acompanado con escalivada.

Papas con salsa a la huancaina. con tierra de aceitunas.
Causa de pulpo. capas de papa amarila sazonadas con aiji
amarilo, relleno con tierno pulpo, marinado en salsa de oliva y
especias.

Mollejas al hierro. con cremoso de boniato y escabeche de
zahanaria

$ 19000

$ 21000

$ 22.000
$ [7.000

$ 30.000

$ 23.000



Fnsaladas

De la Cocina

Caesar. mix de verdes. pollo grilado. queso parmesano.
cacsar de la casa y crotones.

Cous cous perlado. con vegelales frescos y almendras
lostadas.

Var salmon ahumado artesanal, mix de hojas. palta, huevo
poche, champinones con vinagreta de hojas verdes.

Quinoa, cocida la punto, con corazon de alcacil encurlido con
salsa tartara de la casa con notas de limon.

/apallo y remolacha asado tibio con cubos de mozzarella
saborizadas, miel organica y crolones de polenta

$ 22000

$ 19.000

$ 26.000

$ 21.000

$ 22.000



Principales

De la Cocina

Risollo de hongos. arroz mantecoso con champinones,
portobello y hongo de pino

Risotto de mar. arroz cremoso con camarones y calamar.

lL.omo Salteado con vegelales, base de risotto de quinoa con
salsa huancaina

Parpadelle de salmon con salsa cremosa de puerros

Noquis caseros con salsa pulanesca o peslo de la casa lipo
genovese

$ 30.000

$ 35000
$ 38.000

$ 25.000
$ 22.000



De las Brasas

Degustacion de parilla chorizos, morcilas bombon. entrana.
banderita de ternera y mollcjas con degustacion de salsas
yasgua. chimichurri y criolla.

LL.omo veteado 360 grms, con cremoso de papa y frutas de
estacion asada.
%
O Lomo veteado Moksha 360 grms, untuoso de boniato y salsa
Q0 delicada de hongos.
v,
= Salmon en manteca de hierbas en reduccion de gambas con
L. pure de papa alimonado.

Pulpo Espanol a la chapas con mil hojas de boniato, kale
saltado y tomates Cherry confitados. con base salsa de aii

Tomahawk para compartir con cremoso de cabutia con
cebollas asadas y escabeches de amendras.

$ 40.000

$ 28.000

$ 32000

$ 38.000

$ 48.000

$ 56.000



Serenos

Burbujeantes

C
C
C
3

VIiNos Yy LsSpumosos

ard
1ard

1ard

onnac
onnatc

onnac

Reservas Chardonnay Salentein
Reserva Sauvignon Blanc Salentein
Reserva Rosado Salentein

- Bl Enemigo
-Chardonnay D.V. CATENA
Alta Angenica Zapata

anco - Gran Enemigo

Primus Chardonnay Salentein
_uca Chardonnay - Laura Catena

Brut Nature - Salentein
Cuvee Brut Nature - Chandon

—=
- X
__«
—=
X
__«
—=
X
__«

ra Rose - Baron B

ra Brut Cuvee Lspecial - Baron B
ra Cuvee Brut Nature baron b
Vioel & Chandon Imperial - Moel

> 30.000
> 30.000
> 30.000
» H5.000
> ©3.000
> /5.000
> 10.000

> 120.000
> 100.000

A aWNAN aWNAN aNNAN aWNAN aUNAN a NN aWNAN aWNAN o

> 30.000
> 40.000
» 55.000
> 60.000
» 60.000
> 250.000

A aYNAN a NN aWNAN a NN aNNAN o



VIiNos Yy Lspumosos

Reservas C. Sauvignon - Salentein
Reserva Malbec - Salentein
Malbec-Malbec - D.V. CATENA
Malbec - El Enemigo

Cabernet Franc - El Enemigo
Malbec - D.V. CATENA

Malbec Alta - Angelica Zapata

C. Sauvignon Alta - Angelica Zapata
Red Blend - Gran Enemigo
Gualtallary C. Franc - Gran Fnemigo
Primus Pinot Noir - Salentein
Primus Malbec - Salentein

_uca Malbec y C. Sauvignon LLaura Catena

A aWNAN aWNAN aWNAN aWNAE aNNAE aNNAE a NN a NN aNNAE a NN aNNAE aWNAN o)

D

>
>
>
>

> 30.000
> 30.000
» 00.000
> 00.000
» 00.000
» /0.000
> 60.000
> 60.000

25.000
25.000
30.000
40.000
60.000



Gin

Ron

Vodka

Bebidas

Dry Martini $ 12.000
Tench 75 $ 12500
\egroni $ 10500
Tom Colins $ 1000
Cuba Libre $ 9.000
Daiquiirt $ 10.000
Daiquiri saborizado $ 12.000
Vai Tai $ 11000
\V{ojito - Malibt $ 10.000
Pina Colada $ 9.000
Caipiroshka $ 9500
Cosmopolitan $10.000
L. spresso Martini 512000
Martini Vodka $ 2000
Sex on the beach % 2000

©
N Mar‘gar‘lta
Tequﬂa Surise

G)
.

—, Boulevardier
x Manhattan
0 Old Fashined
— Penisilin
= Whisky on the rock

Whisky Sour

$ 9.000
$ 10.000

A aWNAY aNNAN aNNAN aNNAN aNNAN o
YRV DY DY Y P

1000
2.000
1500
000
0.000
2.000



Sugerencia del dia

Causa de pulpo. capas de papa amarila sazonadas con aji amarillo.
relleno con tierno pulpo. marinado en salsa de oliva y especias.

Fntrada

Provolela al hierro. acompanado con escalivada.

G Risotto de hongos. arroz mantecoso con champinones, portobello
y hongo de pino

Ojo bife (360 (grms) con cremoso de papa. petalo de cebollas y chauchas
asadas con salsa verde.

Princip

Valor por persona $ 40.000.--






